
n Haute qualité technique et œnologique  
n Multifonctions n Pratique n Robuste

Pompe volumétrique 
à lobes hélicoïdaux



Conçue pour apporter la meilleure qualité de pompage 
et résister aux conditions d’utilisation exigeantes du 
monde vinicole, l’ŒNOPOMPE® se distingue par sa 
technologie innovante de rotors à lobes hélicoïdaux et 
sa grande polyvalence d’utilisation.

Soutirage, Transfert, Entonnage, Filtration, 
Embouteillage, Thermovinification

L’ŒNOPOMPE® peut tout pomper : jus, 
vins, lies, moûts, vendanges égrappées, jus 
à haute température, produits de lavage

Multifonctions

Pratique 
n Électronique embarquée :

vitesse réglable, inversion de sens, affichage du débit, temporisation
n Vidange, nettoyage et maintenance faciles
n Pompe légère et mobile, sur chariot

Robuste 
n Corps de pompe INOX
n Lobes en EPDM (garantis sans soufre ni phtalate)
n Conforme à la réglementation CE 
n Garantie 2 ans

Options  
n Télécommande à distance par haute fréquence : 

marche / avant-arrière / arrêt / variation de vitesse
n Kit by-pass pour entonnage : tout INOX, réglage manuel
n 2ième pressostat pour sécuriser les 2 sens de pompage
n  Vanne papillon motorisée, pilotée par automate : 

garantit la totale étanchéité de la pompe à l’arrêt

Connectique (incluse) 
n Raccordements DN40, DN50, DN70 selon vos standards (SMS, Mâcon, DIN, etc.)
n 10 mètres de câble électrique avec prise standard

4 modèles : débit de 10 à 800 Hl/h
n  ŒNOPOMPE®   90 :   10 à 100 Hl/h
n ŒNOPOMPE® 180 :   20 à 200 Hl/h
n ŒNOPOMPE® 340 :   30 à 350 Hl/h
n ŒNOPOMPE® 600 : 100 à 800 Hl/h

n Pompage sans pulsation
(ne requiert pas de bouteille 
anti-pulsatoire et supprime les risques 
de pollution bactérienne) 

n Faible taux d’oxygène dissout 
lors des transferts (nettement inférieur 
aux autres pompes)

n  Forte capacité à vider une tuyauterie
après transfert

n Haute tenue en température : 
stérilisation possible jusqu’à 130 °C

n Pouvoir d’aspiration à vide : - 5 m

n Pression d’utilisation : jusqu’à 4 bars

Haute qualité technique et œnologique 

Option



L’ŒNOPOMPE® 
est disponible exclusivement 

auprès des distributeurs spécialisés 
de la fi lière vin.

www.oenopompe.fr
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Fabricant & SAV

PMH Vinicole
29 rue du 35ième Régiment d’aviation

69 673 BRON Cedex - France
Tél. : 04 72 21 83 00
Fax : 04 72 51 43 17

e-mail : info@pmh-vinicole.fr

VOTRE DISTRIBUTEUR

n Pompe à vin n Tapis transporteur n Table de tri n Égrappoir n Fouloir n  Pompe à vendange 
n Vanne n Électronique embarquée

www.pmh-vinicole.fr
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